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Mit grosser Sorgfalt wählen wir unsere Produkte aus. Wenn immer möglich, beziehen wir die Waren von regionalen 

Produzenten und Bio-Betrieben. Bitte teilen Sie uns mit, falls Sie allergisch auf bestimmte Nahrungsmittel reagieren.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt. 7.7 %

UNSERE EVENTS 2019

Sichern Sie sich jetzt schon Ihren Platz.

1. Oktober bis 17. November	 Wild & Wein am Rhein

Di/Mi/Do, 24.–26. Dezember	 Weihnachts-Genuss

Dienstag, 31. Dezember	 Silvestermenü/Menu du Bonheur

SONNE IM WEINGLAS. UNSERE EMPFEHLUNGEN:	�

Weiss	 1 dl� 7,5 dl

Alsace 2017 	 8.50� 59.00 
Pinot blanc, Pinot gris, Auxerrois, Pinot noir, Muscat, Riesling,  
AOC Alsace, Domaine Marcel Deiss, Frankreich

Knackig-fruchtige Nase mit Aromen von Zitronen, weissen Blüten, Ananas und Pfirsich.  
Im Mund anregend und überaus frisch und fruchtig mit einer leicht salzigen Note.

Rot	 1 dl� 7,5 dl

Hedinger Ambition Cabernet Dorsa 2016 	 9.00� 62.00 
Hedinger Weingut & Kellerei, Wilchingen, AOC

In der Nase kraftvolle Raucharomatik, durchsetzt mit Noten von Gewürznelken, dahinter Brombeeren 
und schwarze Kirschen. Im Gaumen charaktervoll, elegant und doch kräftig im Abgang.

Rot	 1 dl� 7,5 dl

Château Moulin Haut-Laroque 2008 	 13.00� 85.00 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec, Merlot; Bordeaux, Frankreich

Fruchtbetonter Wein mit toller Würze. Herrliche Konsistenz am Gaumen. Füllig mit kräftigen  
Tanninen und langanhaltend im Abgang. 



WILD & WEIN AM RHEIN

Quartett vom Kürbis 
Kürbis, Kürbisöl, Kürbiskernen-Crumble, Kürbis-Sphären  
Frankreich: Alsace 2017  
Pinot blanc, Pinot gris, Auxerrois, Pinot noir, Muscat, Riesling, AOC Alsace, Domaine Marcel Deiss, oder 
Schaffhausen: CW Cuvée Weiss 2017  
Riesling-Silvaner, Chardonnay, Seyval Blanc, GVS Weinkellerei, AOC Schaffhausen

Wildpralinen 
Kirschsauce, Randen-Chips, Pfifferlinge  
Frankreich: Château Moulin Haut-Laroque 2008 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec, Merlot, AC Bordeaux / Fronsac, oder 
Schaffhausen: Urgewächs Alte Rebe Pinot Noir, 2016
GVS Weinkellerei, AOC Schaffhausen

Rehrückenfilet an Holunderjus, Kürbiskugeln, Porto-Feigen, glacierte Marroni, Apfel-Chutney   
Frankreich: Sablet rouge Les deux Anges 2017  
Grenache, Syrah, Carignan, AC, Domaine de Cabasse, Côtes du Rhône, oder 
Schaffhausen: Hedinger Ambition Cabernet Dorsa 2016  
Hedinger Weingut & Kellerei, Wilchingen, AOC Schaffhausen

Vermicelles Sommerlust 
Tonkabohnen- Doppelrahm, Butter-Caramel-Marroni, Meringues 
oder 
Käseauswahl, Früchtebrot, Feigensenf  
Frankreich: Muscat de Beaumes de Venise 2017  
AC, Domaine de Beaumalric, Rhône, oder 
Schaffhausen: Hedinger Pinot Noir Dessertwein  
Hedinger Weingut & Kellerei, Wilchingen, AOC Schaffhausen 

3-Gang-Menü mit Wein*: 89.00
3-Gang-Menü ohne Wein: 69.00
4-Gang-Menü mit Wein*: 105.00
4-Gang-Menü ohne Wein: 79.00
*pro Gang ein Glas

SPECIAL

REHRÜCKEN IN ZWEI GÄNGEN  
(ab 2 Personen)
1. Gang mit Rotkraut, Eierspätzli,  
2. Gang mit frittierten Kürbiskugeln,  
Porto-Feigen, glacierte Marroni, Apfel-Chutney
69.00 pro Person 



GEMÜSE MENU
Ohne tierische Produkte

Kartoffel, Koriandermoos, eingelegte Eierschwämmli, Pilz-Erde, Aioli

Trio der Karotte 
Karotten-Kokos-Creme, eingelegte Karotte, Karottenchips, salziger Caramel   

Kürbis-Gnocchi 
Kürbiscreme, Kürbischips, eingelegter Vanille-Kürbis     

Pastinake Sous-Vide    
Weisse Schokolade, Petersilie, Granité

•	 Erste Vorspeise		  18.00

•	 Zweite Vorspeise		  18.00

•	 Hauptgang 		  26.00/34.00

•	 Dessert		  15.00

•	 Menü komplett (4 Gänge)	 79.00



VORSPEISEN	�  Schweizer Franken

Rindstatar, Senfglace, Kapern, Gurke, Ei, Brioche� 25.00/33.00

Hausgemachte Gänseleberterrine, Pistazien, Feigen-Chutney, Brioche-Toast� 29.00

Knuspersalat «Sommerlust», Brotchips, gepuffter Quinoa, kandierte Haselnüsse� 14.50

Kürbissuppe, Kürbis-Öl, Kürbiskernen-Crumble, Kürbis-Sphären� 15.00

HAUPTGANG 

FLEISCH	�

Rinderfilet 45°C, Topinambur, karamellisierte Zwiebeln, Teriyaki-Jus, Pommes Dauphine	�  59.00

Alpstein Pouletbrust, BBQ-Lack, Karottenkugel, Karottencreme, Honig-Jus	�  39.00

Rehrückenfilet an Holunderjus, Kürbiskugeln, Porto-Feigen, glacierte Marroni, Apfel-Chutney� 48.00

Chateaubriand in der Pfanne (ab 2 Personen)� 65.00/Person 
Café de Paris, Topinambur-Püree, Topinambur-Chips 
auf Wunsch mit Markbein� +5.00

FISCH	�

Eglifilet, Holzkohle-Mayonnaise, Apfel-Chutney, Topinambur, Kürbis-Gnocchi� 42.00

Pulpo vom Holzkohlegrill, Chorizo, Kartoffel� 25.00/33.00

VEGETARISCH	�

Trüffel-Explosion, Ravioli, Espuma, Schnittlauch, Trüffel� 28.00/36.00
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DESSERT / KÄSE	�

Pastinake Sous-Vide, weisse Schokolade, Petersilie, Granité� 15.00

Vermicelles Sommerlust, Tonkabohnen-Doppelrahm, Butter-Caramel-Marroni, Meringues� 16.00

Sommerlust Schokoladen-Zigarre, Whisky, Tabakrauch, Tonkabohnen-Glace� 16.00

Käsevariation, Früchtebrot, Hart- und Weichkäse, Feigensenf� 18.00
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